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U MONTE MULINUU ODRZAVA SE RADIONICA PRIPREME MESA ISTARSKOG GOVEDA
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ROVIN| - lako grubo zvu-
&, jedan od najboljih nadi-
na ofuvanja istarskog pove-

da od umiranja njegova je ¥

koreamadcia_ A kakonajbalje

pripremiti bodkarina jucersy §

u hoteln Monte Mulini, po-
kazali najbolji od najboljih.
Kuhari i tridesetak ugosti-
teljskih objekata Istre § Pri-
morsko-goranske fupanije
pclduehcm u dvije ekipe od
nafhaliih sumajstora kulinar-
stwa Tomislava Gretica i Ro-
hena Perica uéili kako pri-

miti, servirati i ponudit
istarsko govedo.

Proog, da.na kulinarske ra-
dionice, k ST
lilai o nE .l\gz'lﬁqa:a
ruralni razvej Istre u suradngi
= Maistrom, wijedne je kuha-
re & dhvijus turistickih zupanifa
dotekan prazan stol. pribor
i namimice, Chel majstori,
svakiza svojim stolom potom
=1 verhalng i svofim rukama
dielom demonsiziali Stose i
kako od hoskarina najbolje i
namusumu&mu!:::inm
fi i prezentirati pod <

“Made in Istra”. Vijedni su i

kuhari 1 ckom, podom i bi

ljeskama u biljeimnice plztlh, &

da bi i samni doslovee “zapli-
vali” i suodili se s djenjenim
i kvalitemim mesom Nu. )

razliku od

& ova je, Faknnamtho

‘mislav Gretic, trebala dati od-
urnap :swuﬂmus

]'lan i vale L&aﬂg&\-an.
“Dukd, oo puua rgsck
Nije Na MesU Ve Na manpe
“rapvikanim difelovims”, kao
5o su ledna § Suplja kost, -
howi mbare odnosno oni
jelovi knji se nhyega\'ap.uhug
shoeme kuhinje, duge pripre-
mclwhkogmamakmeu:_po
trebeo posjedovati. Primjera

Robert Pesit demonstiira priprem jola

Renato Peric,
izmedu desetak
jela koje ce se
moci gustati
nakon radio-
nice, izdvojio
je i atraktivnu
obrazinu ku-
hanu u loju u
staklenci, od-
nosno raviole
s nadjevom od
boskarina

Kuhari iz tridesetak
ugostiteljskih obje-
kata Istre i Primor-
sko-goranske Zu-
panije podijeljeni u
dvije ekipe od najbo-
ljih su majstora ku-
linarstva Tomislava
Gretica i Roberta Pe-
rica ucili kako pripre-
miti, servirati i ponu-
diti istarsko govedo

radi, jedno cejelo kit pri
mljeno od prfldn]cg m
plecke koje sever deset dana
nalazi u msolu, objatnjava
Gretic. 5 druge strane stola,
drugi je chef majstor Rena-
1o Peric, rmedu desetak jela
knje ce se modi pustati

e radionice, G
jio i amaktimu obrazinu ku-
hanu u loju u slald.encl, od-
nosno ravidle s od
boskarina. No. oba su se po-
znatai rrvikana gastronoma
slodila u jednom - istarskom
je boskarinu mjesto u elit-
nom drt i ne stolovima
objekata s pet ovjezdica kao
£t je i sam Monte Mulini.

- Ovim radionicama 2e-
ljz nam je potakout krea-
tivaost kuhara Kako bi i ond
sami pri povratkn u svoje
maticne objekte kreirali i
osmishavali jela od boskari-
nia. Na taj se nadin stvara ve-

1a raznolikih jela
mess istarskop goveda g0
u konatnici poboljsava ga-
stromomsku ponudu Poluo-
1oka, zakljufio je Edmondo
Suram. struéni suradnik za
stoéarstvo pri AZRRI-fu.
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